
跨境餐飲代購及長途配送風險高，貯存溫度及時間如欠妥善控
制，容易引起食物中毒� 。� 
�C�r�o�s�s�-�b�o�u�n�d�a�r�y� �m�e�a�l�s� �p�u�r�c�h�a�s�e�d� �f�r�o�m� �a�g�e�n�t�s� �a�n�d� �d�e�l�i�v�e�r�e�d� �o�v�e�r� �l�o�n�g� �d�i�s�t�a�n�c�e� �c�a�n� 
�b�e� �r�i�s�k�y� �b�e�c�a�u�s�e� �t�h�e�y� �m�a�y� �b�e� �s�u�s�c�e�p�t�i�b�l�e� �t�o� �l�a�p�s�e�s� �i�n� �p�r�o�p�e�r� �t�i�m�e� �a�n�d� �t�e�m�p�e�r�a�t�u�r�e� 
�c�o�n�t�r�o�l�,� �p�o�t�e�n�t�i�a�l�l�y� �l�e�a�d�i�n�g� �t�o� �f�o�o�d� �p�o�i�s�o�n�i�n�g�.� 

光顧跨境餐飲代購及配送時須小心謹慎，留意配送食物的運送
時間及溫度控制。� 
�B�e� �c�a�u�t�i�o�u�s� �a�n�d� �p�a�y� �a�t�t�e�n�t�i�o�n� �t�o� �t�h�e� �d�e�l�i�v�e�r�y� �t�i�m�e� �a�n�d� �t�e�m�p�e�r�a�t�u�r�e� �c�o�n�t�r�o�l� �o�f� �t�h�e� �f�o�o�d� 
�w�h�e�n� �o�r�d�e�r�i�n�g� �c�r�o�s�s�-�b�o�u�n�d�a�r�y� �m�e�a�l�s� �d�e�l�i�v�e�r�e�d� �b�y� �a�g�e�n�t�s�.� 



如餐飲配送路程遙遠，食物貯存溫度和運送時間控制不當，食物容易
在運送過程中變壞。致病菌會在4至60℃危險溫度範圍下迅速繁殖。� 
�M�e�a�l�s� �t�h�a�t� �n�e�e�d� �t�o� �b�e� �d�e�l�i�v�e�r�e�d� �o�v�e�r� �a� �l�o�n�g� �d�i�s�t�a�n�c�e� �w�i�l�l� �b�e� �p�r�o�n�e� �t�o� �s�p�o�i�l�a�g�e� �d�u�r�i�n�g� �t�h�e� 
�d�e�l�i�v�e�r�y� �p�r�o�c�e�s�s� �i�f� �t�h�e�r�e� �i�s� �n�o� �p�r�o�p�e�r� �c�o�n�t�r�o�l� �o�v�e�r� �f�o�o�d� �s�t�o�r�a�g�e� �t�e�m�p�e�r�a�t�u�r�e� �a�n�d� �d�e�l�i�v�e�r�y� �t�i�m�e�.� 
�M�o�s�t� �d�i�s�e�a�s�e�-�c�a�u�s�i�n�g� �b�a�c�t�e�r�i�a� �g�r�o�w� �a�n�d� �m�u�l�t�i�p�l�y� �r�a�p�i�d�l�y� �a�t� �t�h�e� Temperature Danger Zone 
between 4℃ and 60℃�.

為保障外送食物安全，運送途中應保持熱食在60℃

以上及冷食在4℃或以下。� 

如食物置於危險溫度範圍，則須遵從：兩小時 / 四

小時原則。� 

�T�o� �e�n�s�u�r�e� �f�o�o�d� �s�a�f�e�t�y�,� hot food should be kept 
above 60℃� �a�n�d� cold food at or below 4℃� 
�d�u�r�i�n�g� �t�h�e� �d�e�l�i�v�e�r�y� �p�r�o�c�e�s�s�.� 
�I�f� �m�e�a�l�s� �a�r�e� �k�e�p�t� �w�i�t�h�i�n� �t�h�e� �t�e�m�p�e�r�a�t�u�r�e� �d�a�n�g�e�r� 
�z�o�n�e�,� �t�h�e� two-hour and four-hour principle� 
�s�h�o�u�l�d� �b�e� �f�o�l�l�o�w�e�d�.� 



配送食物在待取至送遞過程中，應放在保溫袋內，
熱食應保存在�6�0℃以上，冷食則保存在�4℃或以下。� 
�T�h�e� �d�e�l�i�v�e�r�e�d� �f�o�o�d� �s�h�o�u�l�d� �b�e� �p�l�a�c�e�d� �i�n� �a�n� �i�n�s�u�l�a�t�e�d� �b�a�g�.� 
�K�e�e�p� �h�o�t� �f�o�o�d� �a�b�o�v�e� �6�0℃�;� �c�o�l�d� �f�o�o�d� �a�t� �4℃� �o�r� �b�e�l�o�w�.



根據《進口野味、肉類、家禽及蛋類規例》
（第�1�3�2�A�K章），凡任何人攜帶野味、肉類
、家禽或蛋類入境而沒有原產地發證實體簽
發的衞生證明書及�/或沒有食物環境衞生署的
事先書面批准，均屬違法。違例者一經定罪
，可被罰款港幣五萬元及監禁六個月。� 

�A�c�c�o�r�d�i�n�g� �t�o� �t�h�e� �I�m�p�o�r�t�e�d� �G�a�m�e�,� �M�e�a�t�,� �P�o�u�l�t�r�y� �a�n�d� �E�g�g�s� 
�R�e�g�u�l�a�t�i�o�n�s� �(�C�a�p�.� �1�3�2�A�K�)�,� �i�t� �i�s� �a�n� �o�f�f�e�n�c�e� �t�o� �b�r�i�n�g� �a�n�y� �g�a�m�e�,� 
�m�e�a�t�,� �p�o�u�l�t�r�y� �o�r� �e�g�g�s� �i�n�t�o� �H�o�n�g� �K�o�n�g� �w�i�t�h�o�u�t� �h�e�a�l�t�h� �c�e�r�t�i�f�i�c�a�t�e� 
�i�s�s�u�e�d� �b�y� �a�n� �i�s�s�u�i�n�g� �e�n�t�i�t�y� �o�f� �t�h�e� �p�l�a�c�e� �o�f� �o�r�i�g�i�n� �a�n�d�/�o�r� �w�i�t�h�o�u�t� 
�p�r�i�o�r� �w�r�i�t�t�e�n� �p�e�r�m�i�s�s�i�o�n� �g�r�a�n�t�e�d� �b�y� �t�h�e� �F�o�o�d� �a�n�d� 
�E�n�v�i�r�o�n�m�e�n�t�a�l� �H�y�g�i�e�n�e� �D�e�p�a�r�t�m�e�n�t�.� �A�n� �o�f�f�e�n�d�e�r� �s�h�a�l�l� �b�e� 
�l�i�a�b�l�e� �o�n� �c�o�n�v�i�c�t�i�o�n� �t�o� �a� �f�i�n�e� �o�f� �H�K�$�5�0�,�0�0�0� �a�n�d� �t�o� 
�i�m�p�r�i�s�o�n�m�e�n�t� �f�o�r� �s�i�x� �m�o�n�t�h�s�.� 

如欲在網上購買外送食物，應
光顧信譽良好的商店，並留意
食品種類及可能存在的食物安
全風險。想了解更多有關網購
食物安全的建議，可瀏覽網頁
�(�c�f�s�.�g�o�v�.�h�k�/�o�n�l�i�n�e�f�o�o�d�)。� 

�O�r�d�e�r� �m�e�a�l� �d�e�l�i�v�e�r�i�e�s� �f�r�o�m� �r�e�l�i�a�b�l�e� 

�o�n�l�i�n�e� �s�h�o�p�s� �a�n�d� �p�a�y� �a�t�t�e�n�t�i�o�n� �t�o� �t�h�e� 

�t�y�p�e�s� �o�f� �f�o�o�d� �a�n�d� �t�h�e� �f�o�o�d� �s�a�f�e�t�y� �r�i�s�k�s� 

�p�o�s�s�i�b�l�y� �a�s�s�o�c�i�a�t�e�d� �w�i�t�h�.� �F�o�r� �m�o�r�e� 

�a�d�v�i�c�e� �o�n� �t�h�e� �s�a�f�e�t�y� �o�f� �p�u�r�c�h�a�s�i�n�g� 

�f�o�o�d� �o�n�l�i�n�e�,� �p�l�e�a�s�e� �v�i�s�i�t� �t�h�e� �w�e�b�s�i�t�e� 

�(�c�f�s�.�g�o�v�.�h�k�/�o�n�l�i�n�e�f�o�o�d�)�.


