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食物危害
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食物安全的基本資料
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食物污染
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食物中毒
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食物安全五要點與良好衞生規範

食物處理人員的培訓



9

��¡��qrs���ª�t¸ÀhÞuv� �w������¡�
r � x Ñ � � � ��J ¿ �� � â ã £ � 0� y z�� ¯ � É�� �
� � � � � Ô �� ��® � � s V Ð ° T ¦ § Þ ¦ §,0 è�� 5 Û
�è�4���¡��}º��º�Î�0�n�����ÂÃ����
�V�|¬�ã¦���Ö×����]�¦§���ç�������
����������(j�Ç�ñ�N���:���

2 回收食物的安全
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接收／上門收集食物
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食物安全
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4 其他食物安全問題
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